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Nombre propietario:. T ¥-NT SO MO P-ILL LS CASTE ) LAY

Tipo de documento: C.C.[NC.E. [:]NlT[:]PEP[‘_]PsDPTPD Numero documento: 1 4C 154 =&
Nombre representante legal: NO AP \C A

Tipo de documento: C.C.[JC.E.[ INIT[JPEP[ JPs[_JPTP[_] | Numero documento: »l\o Af'y \CA
Direccién de notificacion: K. A4 N AV A1 LC A

Presenta matricula mercantil del establecimiento. siXIno[[] 0144109 %
Tinea Ge tarvencén: ALINE 1700 SArIK 2 GIES
Intervencion:EXTT 101U O ALMANICNAMIE 10 DX CAENE Y10 PRUDUCTOS C RIS COMEGTIALE
| Tipo de establecimiento: [ XPEXIDIU 08 (AR NE Y PRODUCTOS e AP NICCy COMETIPLE € i

Establecimiento autorizado: SI N NO[ |
.Nﬂmem de trabajadores: 2, Horario: Diurmo E] Nocturno [] 24 horas [ | Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes DDnmmgn a durnmgu EFm do-semmana [ ] Oftro:

T, - L —— =

Tipo de productos que expende: Came: Bovina & Porcina &1 Aves & Productos carmicos comestibles (Visceras) ]
' Otras especies: FESCADL
Otro tipo de productos: SiA] NOLJ

CONCEPTO SANITARIO DE LA ﬂL‘HHA VISITA SANITARIA

Favorable

Favorable con
requenmlentns

FECHADELA | D% 41 2025
 OLTIMA ARA
INSPECCION

% De cumplimiento
de la ultima inspeccion

| Desfavorable

MOTIVO DE LA VISITA

Asociada a peticiones, quejas
y reclamos

Programacion Numero de radicado: Numero de radicado:
£2008 Jel 22/o2(2024

Solicitud del interesado

Soficitud.oficiel Evento de interés en salud pablica [] | Selicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: | Procesos sancionatorios admin

EVALUACION

Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

AP ooy Requenmlantn critns en el instructivo para el aspecto a evaluar.
* Al suministrar esta informacién, se autoriza la nolificacion electronica
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NA | parte del establecimiento y

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por

| calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Mgmue 'mn una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continue ejerciendo sus labores.

. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
- INSTALACIONES

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Hemluciﬁn 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién

240/2013, Articulo 130: Numera- |

les 1, 2. 10. Resolucion
24212013, Articulo 55: Numera-
les 1, 2, 10.)

| 1.2 Condiciones de pisos y paredes
| (Decreto 1500/2007, Articulo 26:

Numeral 1.1.1. Resolucion

| 3009/2010 Articulo 67- Numera-
| les 4, 5, 11.2. Resolucion

240/2013, Articulo 130: Numera-

les 4, 5,
242/2013, Articulo 55: Numera-

les 4, 5, 11.2.)

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion

3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3. 6. 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14,
Resolucion 242/2013, Ariculo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 1B,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 565: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080
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La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta !

iy = T

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

I (Decreto 1500/2007, Articulo

CLHﬂ(Ir‘nh”U d&'k‘ﬂufﬂl.h' E’.Ehbﬂﬂ ;“E{J"’!‘f-iiifﬁ.
LN ILLJ L.‘i{; e ‘E-[ !ﬂ*t’ il di: 1 L \ { i‘i J FIL,
radal l

26: Numeral 1.1.1. Resolucion
300872010, Articulo 67: Nume-
l rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24
Resolucion 242 /2013; Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion Puﬁr‘l{?l‘:. Cjw}bi’lfc,{,;_bg €7 ‘:llkd@’:jﬂﬂ. |
(Decreto 1500/2007, Articulo - WA | )
36: Numeral 4. Resolucion tm\h:t e de neuevL cketerniooade
3099."2011}. Aﬂiﬁ&ﬂ 1?: Numﬂ- ) l £ B rﬁ - -". _f-'-,,i
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66, HU b I‘Et.J[,ta,.::q @L’ﬁhl'l dﬁ “'6 F@Hﬁ{
Numeral 6, 7, Ariculo 67 del ared e P eld
Numerales 25,26,27. Resolu- 3
cion 240/2013. Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu- X
cion 242/2013, Ariculo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27) E

e euldention {m}l\m en €jetuten ciel i
FPE}-:J Sy} |

“CALIFICACION DEL BLOQUE _
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1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1 13. Resolucién

| . Articulo 14
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2. )

3.2 Reconocimiento médico
(Resolucidon 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1: Articulo 67:
Numeral 2132 Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resoluciéon 240/2013.
Articulo 14: Numeral 1: Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1: Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3.11,3.12,3.14, 3.15. 3.17,. 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1,6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1,6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3008/2010, Articulo

15 Numerales 32, 33, 3.10,
3.13, 318, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Ariculo 16:
Numeraies 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Cra 32 No. 12-81
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(Resolucion :msfzm Articulo
67 Numeral 21.3; Articulo 69;
Numerales 1, 2. 3, 6. Resolucion
24012013, Articulo 14: Numeral
2, Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
l 13: Numeral 2. Articulo 57
Numerales 1, 2, 4)

r £ CALIFICACION DEL BLOQUE

4 1 Recepcién de materia prima
(Ley 0% de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo

| 34 Numeral 4.2.2: Articulo 36.
Numeral 1. 3; Articulo 41. Reso-
lucidén 2009026594 de 2009 (en

| las especies gque aplique).
Resolucidn 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3: Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion

1 240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3: Articulo 130: Numerales
28 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54 Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4 2 Trazabilidad
(Decreto 150072007, Articulo 26:

Numerales 1.2.2: Asticulo 36
Numeral 5. Resolucion| 3

242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3: Articulo 55: Numeral 32.) X

i —— — —T . N T T

{Resolua&n 402 de 2002
Decrelo 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3, Articulo 42,
Numeral 1. 5,6, 7,8, 9. Resolu-
cién 5109 de 2005 Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucién 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cibn 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucibn 24072013 Aniculo 130
Numeral 32 Resolucion 242
i. 2013 Articulo 55 numeral 31)

_-—ﬂ-—'-'.---
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quy 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paréagrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo.
17. Numeral 33.2.2, Literal b;
Numeral 3.2.2 3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6, Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2. 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1, Articulo
54:- Numerales 3. 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de

almacenamiento
(Resolucion 3009/2010. Articulo

17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, C,
d. e; Numeral 3.3.2.3, Literal .
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129: Numerales 1, 7. Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion

24212013, Articulo 22: Numeral X
2.3: Ariculo 54: Numeral 2,

Articulo 55: Numeral 30, 32, 36) |

CALIFICACION DEL BLOQUE

= 1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.4 112
1 1 11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 6 2 0
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucién 3009/2010, Articulo

67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral x
3 Resolucion 242/2013, Articulo

55: Numeral 3)
5 2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20 Resolucién 240/2013, Articu- i 1.
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013. Articulo 22: Numeral X'
2 4: Articulo 55: Numeral 20, 32}
Cra 32 No. 12-81
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6

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion

3009/2010, Articulob7: Numeral | ©

12.  Resolucion 240/2013, |
Articulo 130: Numeral 12. Reso- |
lucion  242/2013, Articulo 55:

Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, 2
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8. Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
| 2013: Nota Instructivo Anexo;
'- Resolucion 242/2013, Articulo
| 22, Mlmin 85 Numm'al 32}

Cra 32 No. 12-81
TRt S Tel.. 364 9090
B m Eaiudcapltal gov.co

5.3 Residuos Sdélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26
' Numer_ai 1.19.  Resolucién
3009/2010, Articulo 87: Numeral :
20. Resolucion 240/2013. Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
24272013, Articulo 55: Numeral
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V. mmaclén DE MEDIDA smmm DE sesumnm

Sﬂ debe ajustar el
establ
| Wfﬂlﬁntﬂ ala nnnnatwidad sanitaria wgente curngnendn los hallazgns registradﬂs en la me““ﬂ ﬂdﬂ

}'hmllﬁcadommlnampmm (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento |

obtenido. el CONCEPTO SANITARIO a |

emiti ser4 DESFAVORABLE y se proce- |
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA |

DE SEGURIDAD respectiva.

Clausu DO

| e o = Suspension total de trabajos 0 Servicios r_—] l

Ghusirs sl porsa e g
Suspensién parcial d rebajos o servicios ] | Congelacion O]
Destruceiofi o desnaturalizacion P ;j T |

}_—"—'—"—“_“—‘_"—“ - _ K43 l__._L ) . LN ‘_—‘l

' VI OBSERVACIONES

| T\\\, "‘a& {_\.L)('Ldl 2*',“"(:‘1?'\]:\ 1.‘;', "f }/‘HJ“] f‘\ |'I,r, [l j('_

Por parte de la autoridad sanitaria: §<~ ﬂ_m\\ yidid IHI\@‘];B
@ﬁ C L*‘SCILb S\.‘Sb“g o €Y l‘;Lt*ﬂ Cuil L\.\'L rut

Se anexy TJ"I}[ﬂDlL’# AST4n 16313

Por parte del establecimiento:

d

/’?fﬂff/ VR,

i i
[ T
i
L--" T — i - —
|
[

Para constancia previa lectura y 3
intervinieron en la visita, hoy 13  del mes de C

De la presente acta se deja copia en poder de
atendio la visita.

—

e e il —— - g [

P{JR SARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

us A SA0[14, no {«‘i(’cﬂdtt

vn mnsmc:ﬁu DEL ACTA

ratificacion del ::nntenldu de la prese

| interesado, rEpresenlante

| NCJTA' £1 acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5)

CLIM![L‘[”[J% \}(ul ufr* \E‘"‘m

“

nte acta an los cnlaboradures y personas que |
i)ﬁrg en la ciudad de Bogota D. C.

legal. responsable del establecimiento O quien J

del ano

dias contados a partir de la realizacion de la visita.

' PoR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

ﬂmbre Mi:nu:: (ﬁmwi\h Eﬂdu \fs.,[uffmﬂﬂu

Nnmbre

T;po de dommentﬂ

Numero de dnwrnentn ’?L 32 3(_;3\.1/&1 )

e —

Tipo de ducumentu /

Numarn de dncumentn

‘lfmfeman u oficio: f"tE h[,q —{- \*nluf’u} 8 by i Prcji_stun uoficio: i
Firma: 1J((n{~ ] /f{,ll u.tjq kn’k‘g:) Firma: _,’:
OR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO “
LNnmbre . IS VI(EADY B ‘fJU'* A Nombre: | |
Tipo de documento: C. C. @ CE[] NITD eP[ Jps[_|PTP| _ | Tipo de documento: cCcl]GEL] NIT[ JPEP[_]PS[_IPTP{_
E_merﬂ da documento: 52 6 ’)_1 53 0 ' Namero de documento: ;
u. Pmptﬂtannl:lEncargado[j | Firma.

. mﬁmﬂdﬂfawaﬁayfadeunanmd:ﬂam

mla&msaﬂabmmdamm&dela Ley 1437 de 2011°

ki

Sido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da pof
de seguridad de |a Leysﬂe 1979, se iniciara u

zz*ummam el uso fraudulento, einmmatmynmwignacibndamfnrmm&bnfa
s, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos

mmmmumnmm
e Hoja 8/8

comunicado que la imposicion de un cuncaptn
na investigacion administrativa en salud, confor-

isa, registrada en el presente documento O sus
286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
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Resolucion namero 1 07 U del 30
Hor la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles™

4 Dubdirecoion de Vigilancia en Salud Pablica de la Secretaria Distrital de Salud
de: Bogota D.C.. en uso de sus faculiades legales conferidas por el Decreto 507
der 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Jue de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud. realizar la
nseritpeion sanitana a todos los estabiecimientos dedicados al almacenamientio o
~¥pendio de carne y productos carnicos comestibles.

ue a fraves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 v 242 del 31
= Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Wiristenio de Salud y Proteccion Social, se establecieran los reglamentas técnicos
de’los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
wmai plantas de desposte, almacenamientc v comercializacion. expendio.
tanspore. importacion o exportacion de carne y productos carnices camestibles
de s especies boving. bufalina. porcina, aves de corral. de la carne provenients
del orden Crocodylia vy de la carne de chigliiro.

Ciue mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud vy
Proteccion Social eslablecio el tramite para la obtencion de la autonzacion
-antana provisional ante el Instituto: Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
s os (INVINMASG v las Entidades Territoriales de Salud.

Jue de acuerdo con el Articulo 5 capitule Il de la Resoclucion numero
JON5041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medhcamentos y Alimentos — INVIMA, establecid el plazo {2 afos) en los cuales
riabe el propietanc. representanie legal o apoderado para solicitar ante iz Entidad
Feistanal de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria




ok

KL TARA L

BOGOT/\ SALUD

(Que mediante el radicado de la SDS No, 3627  de fecha 30/08/2018 ¢l Senc:
fa) ERNESTOP MORALES CASTELLANOSactuando en calidad de propietanio
Representante  Legal o apoderado del establecimiento  denominado -
LOMERCIALIZADORA CARNES ALAMOS PLAZy, ubicado enkKR 99A 71811 LC 1
presents soliciiud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo 1]
de la Resolucion nomero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Institute
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visila
de verificacién del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en e
Decreto NMNo. 1500 de 2007, y diligencio el acta denominada “dagnosicy
cumplimento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementanic »
para expeindic de came y productos cdrnicos comestibles” evidenciando gue
establecimiento ya identificado cumple con los requisilos sanitarios exigidos.

En mento de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1% Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimicnta
denomnado COMERCIALIZADORA CARNES ALAMOS PLAZA Ubicado @0
1 G494 718 11 Lldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comeshbles
por enconlrarse gue cumple con la iotalidad de los requisiios  sanilanos
obhgatonos establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglameantarias, de acuerdo con el acta de wisita No
ASTINDOU138 de fecha  11/09/2019 | conforme a lo establecido en la paite
imotiva del presents acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretana Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control {(IVC), encuentra que se presentan  condiciones  samtaras gue
ponen en rnesgo la nocuidad de los productos, se procedera a la aphcaius
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar  sm pEnuic.
de mcar el proceso legal sancionatono respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion pracede 21 recurso
de reposicon el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Fublica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) diss

siguientes a

o



"* | ECRITARIALH | "
BOGOT. SALUD

su nohficacion. en los términos sefnalados en el Codigo de Procedimiento
Admumistrative v de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Noiifiquese personalmente el contenido de [a

niesente Hesolucion. en caso gque no se pueda realizar la notificacion personal,

st se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
arigo de Procedimiento Administrativo y de lo Coniencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su nobificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

30 JuN 2020

se expide en Bogota D.C. a los

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Motificacion Personal Art. 87

Nambre del Natficade _Emig__ﬂf%f@le_i‘;_ﬁy} eilancs
Mimers de ldentificacion —ﬁ-__@_'} 5‘:\_‘_5;5

Fecha de Motificacien _ (3 - AP lx_ﬁp_}hr_:j____— R

Hors 1'-.1'-{?1‘&_“5

Notificado par _Rigae ek (8ol Modines
Mgt Co b W rnRin g A
Chservaciones ~ilicam £.5 ¢
TN

o e el
K/’;’—ﬂ—ﬁ'—’/
Frrmia del Nonhfvada




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

' Nt i‘/ir.—ho INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S 1 1 1 e A Codigo: IVC-INS-FM114 2} Versién: 05 [ Fecha de emisién: 13/06/2021
[Ciudad / Departamento [ COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 3
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPAR/IA LECHERA DE EL MORTINO SAS - R
Razdn Soclal CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico - <]
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficlo Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION

APLICABLE
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 202
=T La actividad Insustrial realizada en el
ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SAJERONIMO emb""'meg" = “3"’: £22 ": ';“ab'e"d“ o
Magquilas MARTINS _ mara de Comercio 5l

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afio

/2
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INSPECGCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Fecha de emisién: 13/06/2021

invima

i e Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 |
Ciudad / Depto COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta No 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
; ‘ NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084645-1 Direcclon: SORTIRG
COMPARIA LECHERA .
Razdn Social : DE EL MQRTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS
| s o director.calidad@lagranvia.co

NIT-C.C.: 8320084649 Correo electrénico: =

HECTOR )

- ORLANDO ; NO REGISTRA

Representante Legal: RINCON Fax:

FORERO
GTT: 7 co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

NG d faador 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
SRS BT -establecido en Camara de Comercio?

Méquilas: IALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO

Subcategorfa 1:  leche liquida (UHT) . B

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS ; Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 20
. a =

1.
Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2.3 y26

-

|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,

1.0|8MPaque y almacgnamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suﬁmeple para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los B &
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 ' 7

4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o o e o

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado

se observa entre luz
lateral sin cubrir en

metalica de
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar .5 ﬁ::i::o s A
num. 5 i recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Y
humedad en zona de
recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“*|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanilarias es adecuado. 4 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. a 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
: 2 drenaje de la
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de
17(2013 Art. 7 13 14 ar 5 cenlrifuga  #1  no
: HEVL £ UM, B2 1, - canalizado |
. |El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8/contaminacién a la materia prima, &reas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num, 5.1,5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se
*"|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 g 30
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9|
2.2|num. 1,2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
“|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 - 25
2.4(Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion) 15
Programa y registros de control de calidad de agua potable. R
. Res. 2674 de
34 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 2
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | ~ INSPECCION l
ln ||='hO - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 ~ Fecha de emisién: 13/06/2021

3.2 Programa documentado e Implementado para el manejo Inlegral de i 25

residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Arl, 26 num, 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1,

3 3 a 25 - o
5.3, Art 7 num 6,3 ; Art, 26 num 3; Art 28 num 7
i
3.4 Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y utensilios. Res. 5 25
712674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) . 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 4 34'
*'|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
no . hace cambio
; . frecuente de guantes
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. af 16:5 o lavado de manos y
113y 14. : estos se disponen en
. la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
SlArt. 11; At. 14 num. 12 : - : 2 iy
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO 5 . | Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
_ se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; ' ] edathaen o
At 22 num.1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 28 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8,9 y. 10 B L Wipoislostaln . a8
area compartida con
\ . material de envase
en area contigua a
; empaque se ubica
. ; . _ zona de disposicion
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 e 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5; Art. 20 num. 1y 4 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
: zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 S E

-
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a:

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5,

[5,]

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 ¥
Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, | |

10

1619 de 2015

56 Sistema de aseguramlento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.

ar

10

‘lo  certificado  de
"|calidad desactualizado

|manejo de producto

No se, da
cumplimiento. ~ al
termino de 10 dias
bajo condiciones-'de
almacenamiento  de
las  contramuestras| .
para liberacion del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia por temas
de almacenamiento.
Formato. de liberacion

en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento- de

no conforme requiere
relacionar  plan de
calidad y actualizacion

Porcentaje de'cumplimiento’ (equ_lvé!ehte al 20% del valor total de la evaluacion)

14

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

6112013 Art. 22 num 1, 2y 3

-

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de

ar

12,5

.|microbiol6gicas’

|para confirmar los

procedimientos
internos .de realizacion
de pruebas
fisicoguimicas y

desactualizados, no
incluyen tablas  de|,
visualizacion a color

resultados segun
corresponde (analisis
fisicoguimicos). No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno’de
parte del Invima

6.

r

2005 Art. 3

Vida util del producto. Res, 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

15

Ve
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in irh"o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

4T AL A S Bl 1A |

Cédigo; IVC-INS-FM114

Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021 -

se observa producto
terminado  dispuesto
en  area contigua a
filtro de Iingreso donde
se expone ‘el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del

dispositivo para
. lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Aﬂ 28 num ! 75 Capacidad insuficiente
“11.234y5 a ' para i o2 el
' almacenamiento  de
N producto  este se
4 dispone en areas|
descubiertas
parcialmente. Se
observa uso de
estibas de madera
humedas - para
disposicion de
producto
' Ver analisis  de
_ : rotuladogeneral y[
6.4 Rotu!ade del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aplique Res. i B nutricional Leche

333 de 2011y Res. 2508 de 2012 a. 187k Larga Vida Entera
_ _ ' ' ! UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via

Bolsa“~
6.5 Trazabilidad, recaIJ y manejo de devolucrones Res. 2674 de 2013 Ar. 28| '
5lhum. 6 . ) a 15
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplii’nienrp (equivalenle al 15% del valor total de Ia evaluacién) , : l 12

Porcentaje de cumplimiento subcategorfa
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|n\f/ —~ 7 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A_FABRICAS DE ALIMENTOS
i ‘*‘*“‘“"" K Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 j Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos Volumen / afio

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy 730.000 Ton.-‘Aﬁo
fermentados : '

Subcategorfa 1:  |yogurt variedades

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS : . Evaluacién Calificacién” | Critico |Observaciones
1 4|E! establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. el 20
"'|Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
'1 5 procesamiento, empaqgue y almacenamiento es adecuado y cuenta a 20

con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la’ instalaciones ‘de‘las areas de proceso permite un _
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
" |de 2013 Art. 18 num. 5. -

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 456y7 | ;

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé

1-5|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,'6.2, 6.3. y 6.4

[Posee filtro(s) saniaro(s) y estacion(es) de  lmpieza y
1.6]desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
6 :

El sistema de drenajes no génera riesgos de contaminacion. Res.

1712674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o
producto : Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

1.8

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) _ AN 20 .

2.|EQUIPOS REQUERIDOS . Evaluacién Caliﬁc.:acién Critico |Observaciones

2 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
"'|que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 " i A

/
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4 Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

Poseen un diseno saniario y funcionamiento adecuado. Res. :
22|2674, At. 9num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25

18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

; i se observa fuga en el
23 Programa de mantenimiento de equipos Y utensilios. Res. 2674 de & 125 tanque de yogurt de
~12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
5000 L

2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.4 Programa y Tregistros de control de calidad de agua potable. Res 'a o5
*"|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

32 Programa documentado e implementado, para el manejo ihtegral de a : 25
"“|residuos solidos. Res. 2674-de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Aﬂ, 6. 25
lnum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 A
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos 'y '
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 32 Art. 26 num. 1; Art. a 25 .
28 num 7 ; ) ; -

a S 20
4, REQUISITOS, PARA..-EL." \PERAONAL MANIPULADOR DE Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
"|ALIMENTOS

"4 Programa documentado e'impl_ementad'o de educacién saﬁitaria -a a4
" '|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
: i
42 Practicas h|g|én|cas y Dotacién de los trabajadcres Res. 2674 de o i 33
““|2013 Art. 13y 14. .
4.3 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 33
"~“|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO . Evaluacion | Calificacion Critico |Observaciones

/-
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in‘/’ N\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 06 Fecha de emision: 13/06/2021
Se realiza

almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de

ateria '
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Arl, 16 num. MATs. Be. ervise

i ias

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, ar 10 :?‘ dlsgglr;iﬂ es:a_lncn "
2,3,56,7.89y10 ]| laboratorio en area
compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas: Res. 2674 3 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' .

Control de variables de proceso (temperaturas, presion; tiempo, _ :
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccién de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 'y 2

~

54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de A ; 10'
" 12013, Art 18: ] . 3y ; e

Control de envasado y embaléje Resoluciones 683 de 2012, 2674 :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013.
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in |mo ' INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P e 1 Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Focha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por
temas de
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 : i!macenamento. d
|y Res. 1619 de 2015 ar 10 ~ormato e
' liberacion 0
certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
LSS manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacién

1 Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 16

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

procedimientos

internos de
realizacion de
pruebas

fisicoquimicas y

microbiolégicas

: = desactualizados, no
Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. : ' : elyen iaiiag:, de
2674 de 2013 At 22 hum 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoguimicos).No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio  interno
de parte del Invima

6.

—_

Vida il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19 ; 7
62| Res. 5109 de 2005 Art, 3 ; LIS, ‘num:3) a 15
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

invifa

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

R T e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, n 15
~128 num. 1,234y 5
& 4[Rotulado del producto terminado. Res. 6109 do 2006 y cuandol - ;S;“r‘j:“ o e
aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
~[Art. 28 num. 6
16

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

13

92 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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INSPECCION

Mﬁﬁb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Pk 5 V6 A ST Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

Fecha de emision; 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Volamen / afio

400 Ton/Afio

bcategoria 1: ]crema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada_ localizacién y disefio. = 20
" "|Res, 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art: 18 num. 5 {completamente el
area del pasillof .
de transito
! J
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 ventilacion en
: = pared . del
f segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
i 5[E disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es| =
“~“ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4 2
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y -
1.6|desinfeccién. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. A 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

Verslon: 06

Fecha de emision: 13/06/2021

1.8

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51, 5.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

6n

)

18

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

2.4

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

22

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res, 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

26

23

=

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,56

tanque 1 no
identificado
exhibe oxidacion
en la base del

motor

2.4

Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de'2013 Art. 25

20

Porcentgj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaci

on)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

25

32

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26

num. 2

25

3.3

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

34

Programa de limpieza Yy desinfeccién de &reas, equipos Y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28 num 7

25

Porcentaj

ede cumpiimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

6n)

20

4

-

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Evaluacién

Calificacion

Critico |Observaciones

4.

—

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

34

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

5
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

r\:A\ W

Verslon: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de

* 55

835 de 2013.

4202013 Art. 13y 14. ’ "
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 i 13
~lde 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ‘
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 A 20
“"|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 .
2 _ :

. Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura

a5 durante dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de o 5 actividad y puerta
*712013, Art18. / que comunica
‘|con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
de 2013 Art 17;: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10

£
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inﬁm' e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

a0 it B VRSN ARy AR Codigo: IVC-INS-FM114 | Vaers

lon; 06

Fecha de emislén; 13/06/2021

y Res. 1618 de 2015

5 g[Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23

ar

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacién del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de

almacenamiento.
Formato de|

10 liberacion 0
certificado de
calidad

desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un

resultado no
acorde a normativa
vigente.

Procedimiento de
manejo de
producto- - no

conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion

Calificacién | Critico |Observaciones

6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,
""|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3

ar

procedimientos
- internos de
realizacion de
pruebas
fisicoquimicas y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizacién a
12,5 color para
confirmar los
: resultados segun
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte

. 7
del Invima /
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‘l' ~ o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28 num, 1,234y5

IR T e T MR AT Cadigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision; 13/06/2021
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. " 15
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. s 15

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

rotulados en uso
fueron evaluados

6.4 .
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 : 15
~]Art. 28 num. 6 @
6.6|Transporte producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 29 a ; 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

Porcentaje

de cumplimiento subcategoria

o1
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In ifﬁb INSPECCION BANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
-8 s Thdgo WCANSFMI14 T Varnon, (5 T Focha de smision | 3062021

i 8 e

|subcategariay Puntajes
Subcategorind 36
Subcalegoriad 92
Subeatagoriad a1
Subeategariad A

Subeatagoria’ .
Subcatogorin? 5
Subcategorinll
|Subcatagoria® =
Subcategoriall =
Matmrios Primas -
Numero de subcategorias eva

[Seaplicd MSS7 o] [Tpodemedida |

® fomd mues| andalisis de [aboralonoy [NO ]
CON(;EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: . FAVORABLE

EXIGENCIAS: )

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.3-4. 2.5 1-5.2.566.1-63

linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1

linea 3: 1.3-1.4-2.3-54-565.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 8 de 1978 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
No aplica

OBSERVACIONES O MANI|

STACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

MoguQ

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en alencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bagotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 ml y 1100 mi por incumplimiento fisicoquimico y microbialdgico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacion fisicoguimica y microbiologica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de aimacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.
ver acta anexa y documento complementario anexo

5 p i

Firma: E 2

* Nombre: _YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: : GTT CO2

— AoV MLt

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . GTTCO?

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

t-:

. NZ:'&' (‘a Gy 1
Cargo: ! (}Q— (.\O.lld(xj
oc. NOHSEEB T

FUNCIONARIOS QUE me& ! . ' : ' /
— : '
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I I INSPECCION
i a5 es sn FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
«.“Q QLIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Codigo:IVC-INS-FM162 [ Version:01 I Fecha de Emisi6n:2023-09-22
Ciudad y Fecha ! Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 I
Razén Social del Establecimiento | COMPARNIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS I
i e 832008464-9 ' |
Tipo de Organizacién (micropequenal grande)Dec
957 de 2018 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa |
Registro/permiso/notificacion sanitaria | ] " RSA-0022795-2022 l
Presentacion Comercial y tipo de empaque I 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ASPECTOS A EVALUAR

T S e e e Items con
El rotulado del aliment
;bii de informacién n\n:i:r:r::lr:r Everamolds cla cumplimiento Observaciones
5 nimaro de poralones?. s cumplimiento parcial (ar), o no
1. TABLA DE INFORMACION 2 : = cumplidos{)
NUTRICIONAL Y NUMERO DE S| ' ; /
PORCIONES :

Art'1 Y 5 Res. 2492 de 2022, Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalte el siguiente aspecto

'LEl alimento realiza -

: [tems con ;
" :declaracién frontal de E::":;:" :” cumplimiento parcial Observaciones
2. ETIQUETADO FRONTAL DE 5 advertencla? PUATARSR " | tark o no sumplidos() '
ADVERTENCIA : NO il Cumpleiiiiie s R e R e

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo sopoarte, sila
.|respuesta es no evalle el siguiente aspecto

Bl b ot e g B kL 7 [tems con
‘i‘llmm::"::a?:“';:f“;' Evaluacién de cumplimiento Ok e longt
m?:.'suampaqbl’? ... cumplimiento parcial (ar), o no
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |- —_ e —cumnlidnsfll
NUTRICIONALES Fa N . |REcimaEaEE e -

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art, 17,18,19,20,21 y 22 Res, 810 de 2021. Si la Respuesta es S, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspeclo ¥ 5

T e e e items con
¢ L El alimonto realiza : Evaluacién de cum r : \
K : " ' plimiento
deciaraciones de propledades cumplimiento _parcial (ar), o no Ohssrvasionss
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? cumplidos(l)
DE SALUD ) NO S L ICUmMpIe e ” ___________,._—-——""'—_

Ar. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl, diligencie el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si |a respuesta es no evalle el siguiente aspecto

\
Ttems con
LEl alimento Incluye sello - - Evaluacién de cumplimiento Ohasriaslonis
. positivo en el empaque? cumplimiento parcial (ar), o no
. cumnlidas{i}
5. SELLO POSITIV N6 Fcimple e SRR o e T
Art. 33, B10 de 2021. Sl la Respuesta es S, diligencle el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, sila
respuesta es no finalice la Inspeccion. =
Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede 'corrunicar : lalinea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:.f.fsesuils,Invima.guv,oc:wmqrsdrpepaones!sollcm_;d . Para Ienqn:naé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593, ‘Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda 3

de Bogoté. : /,
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre
ccC

Cargo
Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombre
cC.
Cargo

Firma

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre
52385962 cC.
PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo
GTT CO2 Grupo o Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

o+l Pdiddts

JOHN JAIRQ NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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INSBECCION, VIGILANCTA VEONTROL ™ | iINSPECCION
ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

invima
i COaIg0 VG- INS-FM162 T Vorslon.o1 [ Focha de Emision;2023-09-22
Nombre del producto [ Tocho Larga Vidn Entern UAT(UHT) por T000 mL Marca La Gran Via Bolsa
— ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES = = R
NO| CRITERIOS EVALUADOS OBSERVACIONES
& Jorma Inlsa, equivocn 0 anganosa o suscoplibla do crenf

T3 Infonmacion no_descnbe o presenta el alimento d
en modo alguno una impresién emdnea respecto de su contenido nutriclonal, propladades nulricionales y da

1 |salud, que indiquen, representen, sugleran o Impliquen que el alimenlo es ulll, adecuado o afactivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisloldgico, (Numeral 6.2 Articulo B, Numeral 8.2 Artlculo 8
Resolucién 810 de 2021 )

La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitative exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucidn 810 de 2021)

Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

No CRITERIOS EVALUADOS

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como “Informacién Nutricional” o "Datos de
1.1 |Nutricién™ o “Informacién Nutrimental" en el tipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 Articulo 28 a
Resolucion 810 de 2021, :

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras del producto,

1.2 |informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes a

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) .
{3 miormacion nutncional se presenta en ldioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimao del 25% del area
disponible de la impresién de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvetica y su titulo es acorde a [o dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del 4rea donde se ubique para la came cruda envasada a la que a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, dnicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 3 ;
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."

La declaracién de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4|deciaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstiluidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

1.

(7]

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el lipo de formato es
1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a
Resolucién 810 de 2021) :

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en. la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla5y 6 : i
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

LEI numero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcidn declarada en la efiqueta debe ser determinado a partir de
las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numeral
10.4 Articulo 10, Tabla § y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) - 2

1.7

Nota: Diligencie la columna "evaluacién™ teniendo en cuenta.que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con req uerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. '

ALUACION DELCUMPLIMIENTO /| )y

Ve i A 3 A 3

Observaciones: Ninguna
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

A — FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
« O ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

E Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emision: 2022-08-23 I Pagina1de3: _
.

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14

Nombre del Establecimiento COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacion del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
At REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, :
composicién o calidad del alimento,

El rétulo o etiqueta no deberd estar en contacto directo

4.3 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacion del 2
’ Invima. :
- Los alimentos que declaren que su contenido es 100%| NA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones ' o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el 2
4.5 |producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con ofro producto. ;

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que ne contiene el mismo y cuyo .
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién "sabor artificial” junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
5.1.1 ser especifico y no 'genérico. Se podrd emplear un 2

i nombre de “fantasia’, “de fabrica" o “marca registrada",|.
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibiciéon.

s |LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por ell 5
g término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

; CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe

5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2

Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL _ INSPECCION

e FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
agle ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

inv

Bt S . s ok g e

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamafio de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucién 6108|
de 2005

Codigo; IVC-INS-FM022 Verslon: 04

5.4

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por". En productos imporlados
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracion minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi: t

DIA,-MES Y ANO: Dia escrito con nimeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numérica — afio con
los Gltimos dos digitos. ;

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses. :

No se permite la declaraciéon de fecha de vencimiento
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker.

vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y

Fecha de Emisién; 2022-00-23 | F29nazdedy _

o e e ]

=1

ot e L S G Ly

i
i
|
i‘i
i-———-—

ok lhadiall g b o Dl anld

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el arliculo
37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

Cadigo: IVC-INS-FM022 | Version: 04

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES!

Declaracién cuantitativa de Ingredientes va!lqsos 0
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espaiiol, la informacién exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Fecha do Emisién; 2022-09-23 | 2gina3de3d

RSA-0022795-2022

Cumple las normas e incluye "las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,

formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica; NA. ;
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de. denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control”
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. '

FUNCIONARIOS DEL INV@AQ?ZI_;

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
EC.
Cargo

&7,
( (04 Yl

(i
609243 '

Codaciond

Firma
Nombre

CL

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

M Mok

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93375637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2
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Cogua 14 de noviembre de 2004

Senores:

INSTITUTO NACIONAL DE VIGILNCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS

Diraccion da Alimentos y Bebidas

Respetados senores:

HECTOR ORLANDO RINCON FOREROD, obrando en calidad de Representante Legal de

COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS ¢ (dentificado coma aparece al pie de mi firma,
me permito solicitar a ustedes de forma comedida S& sirvan programar inspeccion de

Concepto Sanitario para nuestra Planta Ubicada en el KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON, dentro del Municipio de Cogua.

El codigo de inscripcion del establecimiento es: 8320084649-1
Agradeciendo su amable atencion y gestion me suscribo,

Atentamente

s
HECTOR ORLANDO RINCON FORERO

CC 11345995

Representante Legal COMLEMO SAS



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

oy

Oficina
Virtual

InVirma

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co @ Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
Numero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado :

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 1/2



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima
De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2
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CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
-

| Favorable O i
DE LA S S |
FE%T?IHA =4S Aflt 1633 | Favorable con i % De cumplimiento 3 q .

requerimientos de la Gltima inspeccion

INSPECCION T
Desfavorable O
L Esiic T MOTIVO DE LA VISITA
-. ) Asociada a peticiones, quejas
(F— [@ | Solicitud del intresado O | yreclamos ]
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=" T — !
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] Otro: D Especifique: i

EVALUACION

i — e —— b

Marque con una X cuando ol nslsblacmuantn cumple In Ioulldld de los requisitos dos.
Aceplable A | critos on el instruclivo por ef aspacio  evaluar

i : "Margque con una X cuando of establocimionio cumple parclaimente o8 reQuiaHos des.
Aceptable con Requerimiento (AR aﬂon en ol innlnu:!iun para a! aspacio waluur _
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/.- Secretaria Distrital dé Salud u.b?gm

S Fd Acta Numero
Acta de sanitaria con enfoque de ;
e B e SO e oy o slmarcs asess 002415 |
= EVALUACION
acenlable | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos

_ descritos en el instructivo para el asprclo a evaluar

Marque con una X Ia casilla "NA"
lo aplica NA,| parle del establecimiento y califica
B aplica en el espacio de hallazgos

erT;a-so que el aspeclo a verificar no se realice por
r como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

Marque con una X la casilla "C"
Zritico C | lainocuidad de los alimentos yd

cuando el incumplimiento del aspecto a verficar afects

eba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
o que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

) 1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES A AR | I

HALLAZGOS

1.1 Localizaclén y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Artleulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,21,23y 286, 2.7; 2 1 0
Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.) L

c

1.2 Condiclones de pisos

Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0

Articulo 33, Numerales avede| oe FU’\":. baja en &reo

1.2y3) I‘ d‘L bOdqu
uem con
T e ¥

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
paredes y drenajes. ¢n\ (vorto Frio de PEICQdG
{Resolucidn 2674/2013, Je -E,Vld?.’f\uc\ dae.#e_noro en g'\ uN oy

SGosusien Bt e,

, 1.3 Techos, puertas,

! lluminacién y ventllaclén
} (Resolucidén 267472013,
]

Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8, I
Articulo 33, Numeral 4,)

L]
sl
o

|
| 1.4 instalaciones sanitarias
! (Resolucidn 267472013, 3 1.5 0
‘ Articuio 6, Numeral 6.1, 6.2,

63,64; Articulo 32, d
Numeral 9y 11.)

| 1.5 Distribucién y sress
(Resoluckdn 2674 de 2013, 2 1
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 24;
2.5, Art. 11 Humeral 1, 2 y 4) ?' i

.
[ CALIFICACION DEL BLOOUE [0

o

-

et Sarrvara s bl Pyt et

Ldssie *AFF

Lo calficacitn del doagse TR & 1 1% (el kit

WiciEn de Prc&e;_, mrc_
m

.C

thed a ta
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P ——

Acta de
y bebidas en grandes

_:.mvmm i

A | AR

¢ | Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucidn 267472011,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y9,
Artieuto 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34) )’

ds equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2, 3)

|
| con el alimento, . |
i twucianzswmu |
B; Articulo 9, ] |
1 Nummlullisr 10, 4 | 2 |
Articulo 34, Articuio 3 [
Numeral8y 10,
Hlll-ﬂ 4143 [ #
]
1

Resoluclones
clezmz-s.uynsde 13)

S

“hmdqudmupamm

|
cdind
T Te e wdenaa
Plnhm Zn

nni
h; IcLé !

" A — L__

[_ CALIFICACION DELBLOQUE  [§S | La calficacion cel bogue coresponde i 10% deltoal ot acta |

AR| |

. M -mj -‘-i.;--.-'L 2
) Asoss 002415

HALLAZGOS

derprend miento de
hajej de estonte
ondclos de productos

S ___--__J':EJ

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucién 267412013, 5
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12)

2510

3.2 Reconocimlento
médico. 2010
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3,4}

3.3 Pricticas higiénicas
(Resolucidn 267412013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6 3 0
4,56,7,8,91011,13y14,
Articulo 36. Articulo 35,

Numeral5y7) x

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 5080
www.saludcapltal.gov.co

Hoja 3/7

Al

-

SECRETARM DE

.. SALUD
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3.4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12y 13. Articulo 36)

L ]

CALIFICACION DELBLOQUE | 1 | La calficacion del logue coresgonde al 16% delotal dolacta

A |AR| | HALLAZGOS

4.1 Control de materias ,
primas o insumos |
(Resolucién 2674/2013, '
Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005,
Resolucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012:834y835de 2013)

4.3 Control de proceso [ s . /
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, ! | i
425, Resolucién 2674/2013, 3015 0
Articulo 16 Numeral 3; d
Articulo 18, Numeral 3.1,32,
33y5)

4.4 Operaciones de

envasado y embalaje

(Resolucidn 2674 de 2013 3115/ 0
Art 17; Art 19. Resoluclén 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013) }

e

e s . - - — S—— o ———p——

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 384 0000 Eg T LT L

oK
www saludcapltal gov co SALUD BOGOTI\
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I:’- ',_ s-mtamsmwg:g:md,a,gw T
' Acla de M'mm,bmh enfoque de f . Acta NGmero
illieis ymsmgmmﬁi{mw /ﬁSﬂSS 002415 ||
CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR]| | HALLAZGOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
(Resolucion 2674 de 2013
Art, 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012 -
Amag;a7;49:50) . ﬁ

=]

[

T n dol bio pam.lzmuemwduml

CALIFICACION DELBLOQUE [ 11 |  Lecafificacisn def blogus cories

Se—

5. SANEAMIENTO A

AR| | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad .
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucidn 2115
de 2007, Articulo 9,
Resolucion 2674/2013,
Msticulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Resliduos liquidos.
{Resolucidn 267420013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

5.3 Residuos soélldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6 7)

By Bt L (s fall - el | wsueta Dl

5.4 Control integral
(Resolucibn 2674/2013 7 !
Articulo 26, Numeral 3)
- [c
Hoja 517 _ .
Cra 32 No. 12-81 :"‘H | s i l_::"'{
SALUD | BOGOTH,

wwav.saludcapital. gov.co
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A 00 Inspeceion ]
¥ bebigas on m::'“% Con

S “"'EAMIENTQ

5.5 Lim

I_'_'_‘—-———____

alimentos y J Acla Niimaro
/. AS0ss 002415

HALLAZGOS

_-_-____-__‘__'—-—_._

. |

1,5

e

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

i

La calficacidn del bloque corresponde al 22% del toal del acg

5. ALmac
Y comERCL S, | A

AR| |

~ HALLAZGOS

6.1 Condiciones generales
almacenamhnto.
tResoludbn 2674 de 2013
Art27, At 28 Numeral 1.3

2,5
4-5-7:Am31Nl.lmeral'|,2,
3y4)

— e ———g—
L A —

mmaddn

de productos

refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013
Art.27, Art. 28 Numeral 2;
Art. 31 Numeral 1, 2, 3yd;

Art. 35 Numeral 4)

10

6.3 Manejo y exhibicién

de productos que se
! expenden a temperatura
1 ambiente,
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1,2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

2,5

C

] CALIFICACION DEL BLOQUE  [70 |

La calificacién del blogue corresponde al 20% del lotal del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrilal de Saiud de Bogot s

/‘l it : . :
@ . " Subsecretarla da Salud Poblica. ‘Acta NG
fl5 " Acta de Inspeccién sanilaria con enfoque'de rissgo para alimentos Acks N
" ) bebidas en grandes superficles (supermercados/hipermercados) asoss 00241
e o

Il. CONCEPTO SANITARIO

.F -—
- %I;mp”nﬂﬂﬂm CONCEPTO amzmienve, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de kos aspecios a
ovalir tea kdenlificado como ofico ¥
X | Favorable 90-100% calficado como lrmeptabh*m.irﬂem"fiﬂ':
del porcentaie de cumplimieno oblenido,
Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr sed
S con Requerimientos 60-89.9% DESFAVORABLE y se procederd a aplar 1a
. MEDDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59.9% respeciiva. p—
IIl, RELACIGN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero tolal de muasiras tomadas / :
Numero del acta de toma'demuesiras. o
i IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS —
Se debe ajustar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgo3 regisirados en | preser
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =
Clausura lemporal tolal i [ ] | suspensién total de traba servicios _'_‘—JE-
Clausura temporal parcial ~ ] | pecomiso &
Suspensién parclal de lytﬁjor o servicios [_| [ Congetacion
Deslruccién o desnaturalizacién ", D e m—— =

V1. OBSERVACIONES ﬁ?&da}
T Totanic qcuErda—s'g@MW‘B‘gﬁm Um‘f:\ ’5’?1 by

Por partede la a sanilaria: mo
acuerdo 10 fiaﬂaiﬂgﬂ prevencion fondv or raconamenio 9¢ A9
Gran

NAQ0pes

5&, fg%,?‘*ﬂ&&‘* uftal SONHEORTG Ar1ys2eTyl p MWL
& n?:i’“a’ﬁ [16 1448 o rupevmercadgs - Phpermertados = bevigie
,}% Q%Fﬁia::,.ri dﬁ&??ﬁ}mﬂu& ;fs es Muensiet guejo macvto, Jemiduto, grafo

Por parte del eslablacimienio:

. Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
| Para constancia previa lectura ificacién del conlenido da la presente acta firman los t.:u!aboradaras y personas que
| intervinleron en la visila, hey dal mes de del oo en la ciudad de Bogola D.C .

; rapresentanta fegal, responsable del establecimiento o quien

De la presente acla se deja copia en poder del interesada,

:IlOTA: g:ﬁslgnﬁaba ser notificada dentro da un piazo no mayer de {5) dias contados a partir de la realizaclion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

: \ . : ' o A (AT
T R Y A A N [l VL

Tipo de documanto: CC ya cc Tipo de dotumento: £¢

Nomero de documento: A0A3F¥ELL [ 1o¥iozmean | Nomero de documenio: 523533}
oficio: V= aatud o

Profesion u oficio: A AGND /iSRS Al menis Profesion
Firma: M //?5:4':;-\&: Gherez. | Fime: ﬁ:

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

] POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Edgqf Orlandd [i3a Movales

i
é Nombre: /~epnafnde 7 2mdrane &
j Tipo de documento: <e Tipo de documenlo; C.C[F]C.EINITIPEPIPs[JrTr[ ]
7 i
2 Numero de documento; ?7{36?" Numera de documento: TN q £q 10
3 Protesion u ofico: 7 Agere P << ""ﬁ-‘f"‘?{?’ Cargo: Representante legall_]PropietatiBAEncargadolX]
i Firma: ' "'"""‘""::;,/_' i Firma: =
OTA 1: "En concordancia con lo esltablecido en iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da porc Icion de
sanitario desfavorable y/o da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigac imuu en s.:lf:rdm:nel;::

me las iérminos establecidos en ef artlculo 52 de la Lay 1437 de 20117
NOTA 2 1a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacién lalsa, regi

; 3 . regisirada en el presents documento o sus
Bnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
ad%
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION -

INVimao OFICIO COMISORIO

Cédigo: IVC-INS-FM101 | Version: 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima

Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:;

o Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso deo Auditorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el

siguiente vinculo httgs:!fagg.invima,gov.co:‘funcionarios!consuIta.fconsulta.ghp.

Contdctenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505
Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

[OiEiey=3
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web wWww.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechoe de corrupeién do
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los sfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Recibido por .
;I.- Ty l/,--—— /’_“ u\_. ﬂ‘m‘E ‘ i) "
- YT Nombre N ichpe) 00 0SS
‘\M\}% W ceaa (X'6/LSGS
AMIRA CECILIA ONSO cargo (o epnTe.

Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha Al /=h—>2C QZ_,
Direccién de operaciones Sanitarias R A,
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IWC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Dapartamento CAJICA | CUNDINAMARCA Facha 2024-02-01
DATOS GENERALES

Razdn social

EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS

[pirecsien

CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA

IReprasnnlanh Legal

MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO

ICérigu inscripcion planta

8010551794-3 NIT 2010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 |notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccidn sanilaria en atenciona Solicitud con & fi

n de verificar el cumplimiento de Ia reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,

Resolucion 3829 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

|No. de empleados 19 |Maquﬂas IQUALITY FRUITS

=S
4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.21
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUGARADAS Y NO 480 YARD
AZUCARADAS
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
VISITA M iﬁiﬁ%hg S REPRESENTANTE LEGAL co 13.616.545




invimao

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Codign: IWC-NS-FM114 Version: 08 Fecha de emision: 2023-11-23
Giudad - Departamento CANCA | CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
|Razén social |Ei. EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién |CM§GA\-'1 TABIO SC EL MOLING EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria | Puntaje Subcategoria Puntaje  [Ndmero de subcategorias evaluadas 1
Subcategora 4,2.4 @ 80,63 Subcateg NO
Subcategoria - Subcalegoria - Medida sani de licada por oa NO
‘Subcategoria = lSubr.aluguﬁa - £Se tomd muestra para andlisis de laboratorio? NO
|Subcategoria = lsmcmgma = B dio total del p jo de firi 80,63
Subcategoria - |subcategona g Concep del estableci FAVORABLE
Convenciones (@) Aceplable  [ar)  Aceplable can requenmienias [0 Inaceptable {wvc) ;nspmién. vigliancia
Subcategoria 4.2.4 -1.4-16-2.2.3.1-3,334-5.1 -5.3-5.66.1-6.2;
Exigencias
De conk con lo an 18 legi: ia vigente, espeaci la Ley 8 de 1579 y su reglamentacién, en particular la Resaolucion 2674 de 2013, Rasclucion
39290 De 2013, y demas reglamentacion sanitaria aplicabie
Exigencias adicionales
relacionadas al producto o
proceso
Exigencias adicionales
rolacionadas al objetivo de
Ia visita
Oficio comisario T303-0211-24. Azta en Excel. Visita realizada en atencién a Soficitud radicado 20241001158
Observaciones o

E::::Ehd:.mo k) \H Q\ ‘\} Vﬁ\q

de atender |a visita

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

A SMAL pdddp

Firma:
JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITCO2
Firma: A
MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: P MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2
N\ —
W— \ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
Firma: Firma:
Nambre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO Nombre:
Cargo; REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documenta: CC 13.616.545 Documento:

OTROS PARTICIPANTES 0 TESTIGOS




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
in Vil INSPECCIGN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LA ” ' IO Cadigo: IVCANS-FM114 Version: 06 [Fecha de emision: 2023-11.24
Ciludad - Departamento CANCA | CUNDINAMARCA Fecha 20240201
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SC EL MOLIND EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias. 424
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. iR AR Evaluacion
E establecimiento presenta una adecuada
11 [localizacidn y disefio. Res. 2674 Ar. 6 num. a

11 12,12, 24, 23 y25

El disefio da las instalaciones de elaboracitn
de alimentos, procesamiento, empaque ¥
almacenamiento es adecuado y cuenta con la)
L2 lamplitud suficients para realizar las a
operaciones y permilir la circulacion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 2.3

[EE €5 Oe 188 aras
P permile un flujo de matesi
prima, producto y persanal . Res. 2674 de L

ol §

=
s

Se abserva techo de drea de procese con desprendimiento
Pisos, paredas y techos tienen un disefio 2 pintura y Guddo.

14 adecuado y poseen un buen estado de -

- roantanimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1,

1.2,2.3, 4,5 6y7

B disefio, capacidad y dotacion de las
15 unidades sanitarias s adecuado, Res, 2674 a
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 8.2, 6.3, y 6.4

anemaoonmmsanrrarioaimuso
Fosee fillro(s) sanilario(s) y estacion(es) de
16 |limpieza y desinfeccion. Res, 2674 de 2013 ar
Art. 6 num, 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6

B sistema de drenajes no genera fesgos de
17 |contaminacian. Res, 2674do 2013 Art. 7 a
num, 1.3, 1.4

El disafio del drea de residuos solidos y su
ubicacian na genera rissgos de

18 eonlaminacion a ks maleria prima, dreas de a
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Ar.
Bnum5.1_5.4ym33mm53rs

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18,00
No. |2 EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | caiticacion |

Cuenta con los equipos suficlentes y
I o para jos p que se reafiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Paseen un disefio sanitario y funcionamientn presenta soporles de cumplimiento a Resolucion 683 de
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 1, 4, 2012 para la totalidad de equipos, wensilios y superficies
5,6,78,9 10, 11; At 10 num. 4, At 18 ar 125 que entren s contacto direclo con & alimento

num. 10, Res. 883 de 2012 Ad. 12 num 1.1
Progrma de mantenimiento de equipos y
ulensdias, Res, 2674 ds 2013 Arl, 22 num, a 25
2, At 10 num. 5§

g
22

Iy

Calibracidn de equipos de medicién . Res. 20
&= 2574 do 2013 Ari. 25 4

Forcentaje de cumplimiantn (squivalente al 15% del valor total de fa avaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y
AMBIENTALES

Evaluacion

Calificackdn

Programa y registros de control de calidad de
Bgua potabls. Res. 2674 de 2013, A & num
3, Art. 26 num 4

i

125

Programa decumentado e Implementadn para
&l manejo intearal de reaiduns sélidos. Res.
2674 do 2013 Adl. 6 rum. 5, Art. 26 num. 2

Programa de cootrol integral de plagas. Res
2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Art 7 num
6.3 At 26 num 3; Al 28 num 7

Programa de impieza y desinfeccion de
Arsas, equipes y utensiios. Res, 2674 de
2013 Art. 6 rum, 3.2; Art, 26 num. 1; Art, 28
num 7

125

Porcentaje de

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaciin)

Obsarvaciones

Los reactivos del kit para medicitn de cloro y pH se
efcuentran vencidos.

e observan entreluces en puerta de ingreso de materias
primas, fa puerta de acceso a drea de proceso no es
totaimente hermética lo cual pusde facilitar el Ingreso de
plagas.

ce limpieza en tomilio de futa.

12,50

o DE ALIMENTOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Progr o & impl
educacidn sanitaria difgido a los
lrabajadores. Res. 2674 Ar.12, 13y 14

) de

Practicas higiénicas y Dotacion de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 A 13 y 14,

Eslado de salud del personal manpuladar de
alimenlos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; A
14 num. 12

43

a

b |

Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 10% del valor total de la evaluacion)

Evaluacién

Centrol de materia prima e insumos. Res.
2674 Arl. 16 numn. 1,2,3.4,5, 6,1,8; ArL. 22
. 1; Ar. 28 num. 1,3,4.5 Anl. 29 num. 1,
2,3.5.6,7.89y10

Flujos lineales y sin
cruzadas. Res. 2674 de 2013 A, 18 Num, 5:
Al 20 num. 1y 4

‘Control de variables de proceso
(lemperaturas, presidn, liempa, entre otros)
adecuados durants la produccitn de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art,
22 num. 2; A, 18 num. 1y 2

ar

10

Conservacién adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Ad 18,

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17 18 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

wn
i

ar

Sistema de aseguramiznio y condrol de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

Porceniaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta,
Se observa ariicar almacenado pagado a la pared. No
presenta soporte de cumplimiento de Resolucian 2006 de
2007 y 4506 de 2012 para la totalided de las matenias primas
que apligus.

Na resliza medicidn de acider thulable de scuerda con jo
estabjecido en la Resolucidn 3329 de 2013

El 4rea de envasado no se encuenira aislada otziments del
drea de proceso

15,00

No. ]a. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacion Critico

Programa de muestreo, cuarentena Y
liberacion de producto, Res, 2674 de 2013
Art, 22 num 1,2y 3

125

Wil U clk pueissie, Sl SETA e 9013 A,

3, Art.19, num 3, Res. 5109 de 2005 Art. 3

]
b

75

Almacenamiento de protucto lerminado, Res.
B 2574 de 2013 Al 2Brum. 12,34y 5

15

ma
nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res.
254/2023

15

Trazabildad, recall y mansjo de
devoluciones. Res. 2674 de 2043 Ar. 28
num. &

Transporte producio tenvinado. Res. 2574 de

o 2013 Art. 29

15

Forcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn)

Observaciones

No cuenta con soporte estadistico para delerminar la
representatividad del tamafio de la muestra,

Mo el somoriee de i G G b Gelaieie fe

producios.

Var anaxo de rotulado pars ef producto: PULPA DE FRUTA
AZUCARADA LULD MARCA FRUTTALES POR 1000 G

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,63

e




INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS

Invirma Resolucion 5109 do 2005
Codige: NCANS-F22 E Versitn: 04 i Fecha de Emiskén: 20220923 |
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)

CAJICA - CUNDINAMARCA 2024-02-01

EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS

Nombre del E:
et ek Prodiu PULPA DE FRUTA AZUCARADA LULD MARCA ERUTTALES POR 1000 G
i REQUISITOS GENERALES OBSERVACIONES

441

£l rotulo no deberd describir o presentar el producio alimenticio
envaaado, en una forma falsa, equivoca o engafiosa a susceptible
demmnudnaigtm una impresion emonea respecto de su
naturaleza o inocuidad.

4.2

No i i o it gﬁlmu;cqu;m
Lo y e =
mlwwaapmmmhmmm
origen, composicion o calidad del alimento.

43

Eﬂhmommm&mmmmdﬂmmd‘
|alimenio, o &n su defecto tener aulorizacitn del Invima.

44

Los fque deck que Sy ido es 100% natural, no|

4.5

El  rule no  debe 1l i
mmmmeom
cualquier ofro productn con el eual el producto de que se frate,
pueda confundirss o inducir a sup que ¢l 2§ se

4.6

Las lelm:nms. grificas o figures que hagan alusiin a
e les que no el mismo y cuyo sabor sea

e artificial, deben aparecer con |al
Wmmwwmummm

5.1.1

thm&dmmmmhm

daberd ser especifico y no
ms-puamwmnmmmw "de fabrica” of
‘marca registrada”, Wmmmmmhmm
ded ali ¥ en la cara princ dhibici

USTJ\DENGREIJENTES deba estar precedida por el témino)
A en orden decreciente,

CONTEWOETDYDEWE&CURRMS&M@M
mmmwmmcmm

}EmmMMnydmmmmhm
wmmddsaﬂhﬂmﬂwmﬂudehamynﬁmmml
contenido neto cumple la Resolucidn 5109 de 2005

Pégina 1da 2




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL H INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS

Invima Resolucion 5109 de 2005
Codigo: NCNSFM022 | Version: 04 | Fecha de Emisin: 20220823 |

Nminaokm\swal\rmandelhnﬂtamxmmn
sa ksl dor. o por I YU Z 3
Por. En produclos & os deben precisarse, nombre o razén 2
soclal y direccitn del impartador.

Los al et o

§44  |reempacado” por (fabricante, envasader o reempacador), para NA
4 ”
alimento)

IDENTIFICAGION DEL LOTE: cada envase deberd lievar grabada
anmﬂamm%nIm‘fdammlhla, legible
1nm.wmmumﬂmm{numm
554 smmm.mympamdahmw,nh 2
Hmi‘.&aawtuamlus.hhchadedumlﬁnmm.
mmwmmhwnamwpm
¥ deberd cumplir con el numeral 5.6,

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de formal
ﬁm,hgﬂeahmhbdmﬁmm#udumim
minima, en onden estricto y secusncial, asi-

DiA, MES ¥ ARC: Dia escrilo con nimeros — mes con las ires,
primerss lptras. o en forma numérica — afo con los (limos dos)

56, digilos. z
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no
sUperior a fres meses,
Murmmmmumt«wmm&m&
lres meses,
Nosapnrnihhdmhradﬂnﬂhcmmmmwodmm
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i ias para modo de ple

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO © NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo estabiecido n el articulc 37 de Ia

58 IResolucion 2674 de 2013, 0 las normes que Jo modfien 2 PSA-000917-2017
sustituyan o adicionen.
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:

8 [pectaracion cuant e ingr 0 caracterizanies NA
d en el por su 0 bajo contenido.

ETIQUETAS EM IDIOMA EXTRAMJERD: debard ulfizrse un
RE mnummmmmmmguenﬂmm. NA
la informaciin exigida en la Resolucidn 5109 de 2005

Lsdadwmmnﬁsaciﬂmhﬂuysnlmgmémmyd
eapeciico

Gy [oemio.o iy con 5 & Ry NA

¥ i P

wmmmewmmwmmmm-
por p agua potable tratada, derivados lctecs, r]
alimentos enriguecidos, frmulas para lactantes, lechs,
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SeInhmnqmanolmmd-hmuhdehhctwmmhhgmuymmtnmmnﬁadﬂnnm.m

p a se puede ar a la linea 7422121 mmommhﬂﬂuwﬁmhmmmmelmmmm
https:/isesuite.invima.gov.co:444/Pqrsdipeticiones/solicitud . Para denunciar posibles hect de ion de funci ios ylo
wmmwmmmmfahmmmmrams.m léfonos se by en la civdad de Bogota,

Hula:EIfnﬂnadenhndsmamaumdass!nwiomdsopnﬂrﬂ dls i de insp 5n, vigilancia y control con ef fin de verificar las

condiciones sanitarias del establecimienlo,
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